
チョコレートドリンク

La Boisson fraîche ジュース

¥990Nectar du jour　本日のネクター

Les Chocolats Chauds et Glacés

¥1,980Grand cru café　グラン クリュ カフェ
　パナマ　カルメン農園 2015年
　スパイスやオレンジを思わせる香り。明るく爽やかな酸味と、後味は甘く柔らかい口当たり。

《Nouveauté》

Les Cafés コーヒー

¥880Café　カフェ
¥935Café glacé　カフェ グラッセ

Les Thés （ポットサービスでのご提供です。）　紅茶

¥990JPH mélange　JPH メランジュ
　ジャン=ポール・エヴァンが自らブレンドしたショコラに合う紅茶
　（セイロンにラプサンスーチョンを少量ブレンド）

¥990Darjeeling　ダージリン

¥990Earl Grey　アール グレイ

Thé glacé à l orange　テ グラッセ ア ロランジュ
　スパイス香る紅茶に絞りたてのオレンジジュースを合せたアイスティー

¥990

Madagascar　ショコラ ショ マダガスカル
　赤い果実を思わせる香りと酸味が特徴のマダガスカル産カカオのショコラ ショ

¥1,495
［乳を含む］

Domingo　ショコラ ショ ドミンゴ
　しっかりとしたカカオの風味とトロピカルフルーツを思わせるほのかな酸味が特徴の
　ドミニカ産カカオのショコラ ショ

¥1,495
［乳を含む］

Orange　ショコラ ショ オランジュ
　キャラメルと生姜が香るマンダリンオレンジソースをトッピングしたショコラ ショ

《Nouveauté》

¥1,100
［乳を含む］

Végétal　ショコラ ショ ベジタル
　オーツミルクとアーモンドミルクで作る軽やかな味わいのショコラ ショ

《Nouveauté》

¥1,100
［乳を含む］

Chocolat glacé nature tradition　ショコラ グラッセ ナチュール トラディション
　クラシック タイプのショコラ グラッセ（冷たいチョコレート ドリンク）

¥1,395
［乳を含む］

Chocolat glacé orange　ショコラ グラッセ オランジュ
　キャラメルと生姜が香るマンダリンオレンジソースをトッピングしたショコラ グラッセ
　（冷たいチョコレートドリンク）

《Nouveauté》
¥1,495

［乳を含む］

*　*　*
+ Chantilly　シャンティイ（生クリーム） ¥121

［乳を含む］

Parisien　ショコラ ショ パリジャン
　パリのショコラ ショ（温かいチョコレートドリンク）のクラシックタイプ

¥1,295
［乳を含む］

Africain　ショコラ ショ アフリケン
　ミルクを使わず、ショコラと水だけで作る男性的でスパイシーな飲み物

¥1,495
［乳を含む］

Équateur　ショコラ ショ エクアトゥル
　ジャスミンや柑橘を思わせる香りのエクアドル産カカオのショコラ ショ

¥1,495
［乳を含む］
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Menu du bonheur　ムニュ ボヌール
　おすすめのボンボン ショコラ2個+お好みのドリンク

Duo　デュオ
　お好みのマカロン2個+お好みのドリンク

Les menus classiques クラシックメニュー

商品の詳細はこちらからご覧いただけます

Caramel in　キャラメルイン  ［卵・乳を含む］
　キャラメル風味のビターチョコレート

Pistach in  ピスターシュイン  ［卵・乳を含む］
ピスタチオのパートダマンドとビターチョコレート

¥407

Les Macarons マカロン

Amer　アメール                         ［卵・乳を含む］
　カカオの風味豊かなビターチョコレート

Frambois'in フランボワーズイン ［卵・乳を含む］
フランボワーズとビターチョコレート

Vanill in　ヴァニーユイン       ［卵・乳を含む］
マダガスカル産ヴァニラとホワイトチョコレート

Matcha　マッチャ                    ［卵・乳を含む］
抹茶とホワイトチョコレート

Mandar'in　マンダリン          ［卵・乳を含む］
マンダリンオレンジを合せたミルクチョコレートと
ホワイトチョコレート

Citron'in　シトロンイン          ［卵・乳を含む］
レモンカードとミルクチョコレート

《Nouveauté》 

Fraise'in  フレーズイン             ［卵・乳を含む］
イチゴとホワイトチョコレート

Rose  ローズ                               ［卵・乳を含む］
バラ香るフランボワーズとビターチョコレート

《Nouveauté》 

Chocolat framboise　ショコラ フランボワーズ
ヴェネズエラ産カカオを使用したムース、フランボワーズのジュレ、
カカオとアーモンドのビスキュイ

Duja pistache　ドゥジャ ピスターシュ
　ピスタチオ風味のチョコレート、ビターチョコレートのムース、ビスキュイ ショコラ

Les Gâteaux ケーキ

Guayaquil　グアヤキル
　ヴェネズエラ産カカオのムース、カカオのビスキュイ

¥913
［小麦・卵・乳を含む］

¥913
［小麦・卵・乳を含む］

¥913
［小麦・卵・乳を含む］

¥946
［小麦・卵・乳を含む］

¥946
［小麦・卵・乳を含む］

¥935
［小麦・卵・乳を含む］

¥990
［小麦・卵・乳を含む］

¥1,690
［アレルゲン情報はお問合せください］

¥1,690
［アレルゲン情報はお問合せください］

Paname amande cassis cœur　パナム アマンド カシス クール
　ビターチョコレートのムース、風味豊かなアーモンドのムース、カシスジュレ

《Nouveauté》

Les Glaces アイスクリーム

¥1,386Glace au chocolat JPH　グラス オ ショコラ JPH ［乳を含む］
¥1,386Glace au chocolat doux　グラス オ ショコラ ドゥ ［卵・乳を含む］

Guérande　ゲランド
　ビターチョコレートのムース、ヴァニラ風味のクレームブリュレ、
　ヘーゼルナッツ風味のクルスティアン、アーモンドのヌガティーヌ

《Nouveauté》

Kibuné　キブネ
　香り高い抹茶を使用したムース、ブラジル産カカオのシャンティイ、
　グリオットチェリー風味のビスキュイ、ピスタチオのヌガティーヌ

Éclair chocolat　エクレール ショコラ　【金・土・日・祝限定】
　ヴェネズエラ産カカオを使用した香り高く濃厚なチョコレートクリームを詰めた、
　ショコラティエならではのエクレール

《Nouveauté》
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季節のデザートLes saisonniers

ドリンクは、ショコラ ショ パリジャン、ショコラ グラッセ、紅茶、コーヒー、ネクターからお選びいただけます。
+150円で産地別ショコラ ショ、ショコラ ショ ベジタル、季節のショコラ ショがお選びいただけます。

※価格は、全て税込です。 ※仕上げが変更になる場合がございます。
※アレルゲン情報は特定原材料8品目を記載しております。28品目のアレルゲンにつきましては、
　スタッフまでお問合せください。

　作り立ての美味しさを味わうデザート

Gâteaux à la minute ガトー ア ラ ミニュット

*　*　*

¥1,760Millefeuille pistache chocolat  ミルフォイユ ピスターシュ ショコラ  ［小麦・卵・乳を含む］
発酵バターが香るフイユタージュ、ピスタチオのムース、ユズのビスキュイ、
マダガスカル産カカオのムース、マスカルポーネを加えたシャンティイの組合せ。
お好みのドリンクがついたメニューもご用意しております。（¥2,420）

ガトー「パナム アマンド カシス クール」とお好みのドリンクのメニュー。
ショコラ ショ ベジタルと合せても美味しくお召し上がりいただけます。（¥1,965）
［アレルゲン情報はお問合せください］

Menu fête des mères　ムニュ フェット デ メール ¥1,815

Menu mille mercis　ムニュ ミル メルシー
期間限定のメルシーとクールレローズ、お好みのマカロンとドリンクのセット
［アレルゲン情報はお問合せください］

¥1,980
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