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Modeni Korean Cuisine 

こだわりの「セット」こごてミ｀〗〗：口食す／
の前菜



，， 1 オリジナル（自分で作る）ビビンバの作り方
お好みで季節のお惣菜・醤（ジャン）をお選び頂き、 お楽しみください

stepl 麦ごはんにお惣菜をのせる

step2 その上にお好みの醤（ジャン）を加える

step3 ょく混ぜ合わせてオリジナルビビンバの完成
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Modeni Korean Cuisine 
Meat dishes and seasonal dishes 



4 種の醤（ジャン）お好きな味をお楽しみください

臼「亡］` - ＾ノ＿・�·:J- ← .j 
ゴマ油 コチュジャン

辛みの効いた韓国醤油。お料理のアクセントに。

味噌風味のコクのある醤（ジャン）。お肉料理におすすめ。

ビビンバの仕上げの風味づけに。韓国料理のかくし味。

甘辛仕立ての醤（ジャン）。 ビビンバ におすすめ。



札心
こだわりの

自家製

サムゲタン

参鶏湯
Samgyetang／参嗚渦

ハーフ halfchicken／半只

¥1,705 （税込）

一羽 whole chicken／一只

¥3,025 （税込）

※アレルギー についてはスタッフにおたずね下さい。 ※写真はイメ ー ジです。 ※表示価格は税込価格です。



前菜
巳
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白菜キムチ
Chinese cabbage kimchi／辣白莱

国産白菜と韓国唐辛子を
使ったこだわりの 一 品

¥495 （税込）

キムチ4種盛り合わせ
Assorted kimchi / 4神泡莱排盆

季節感溢れるこだわ りのキムチ4種

¥880 （税込）

ナ ムル5種盛り合わせ
Assorted namul / 5神涼拌莱耕盤

色とりどりの5種類のナム）レ

¥880（税込）

チャンジャ
Chanja／辣拌鱈角内賊

新鮮なタラの内臓をコチュジャンで和えた珍味

¥605 （税込）

サラダ乞
5種のナムルの生春巻き

Fresh spring rolls with 5 types of n皿1ulfillings
5神涼拌莱生春巻

人気のナムルをサラダ感覚で

¥880 （税込）
5種のナムルの生春巻き

美菜莉チョレギサラダ
Minari choregi salad／美莱莉生莱沙拉

旬の野菜をふんだんに使ったサラダ

¥880 （税込）

牛カルビサラダ
Beef galbi salad／牛五花肉沙拉

人気の牛カルビを特製ドレッシングで

¥1,210（税込）
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牛カルビサラダ
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チヂミ
紗

海鮮チヂミ
Seafood buchimgae／海鮮併

海鮮たっぷりの韓国伝統のチヂミ

¥1,320（税込）

キムチチー ズチヂミ
Kimchi and cheese buchimgae／ 芝士泡菜併
キムチとチ ー ズの絶妙なコ ンビネ ー ション

¥1,210 （税込）

チャプチェ
雲←

海鮮チヂミ

海鮮チャプチェ
Seafood J apchae／海鮮染莱炒粉牲
海鮮と春雨を炒めた韓国定番料理

¥1,210 （税込）

プルコギとこ｀ぽうのチャプチェ
Bulgogi and burdock root japchae 

牛芳柿国側盆灼肉炒粉致

甘辛く炒めたこゞぽうと牛肉（プルコギ）をトッピング

¥1,320 （税込）
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トッポキ
芦ん一凸

プルコギと
ごぼうのチャプチェ

海鮮トッポキ
Seafood tteok-bokki／柿式海鮮辣炒年粒

韓国餅と海鮮・野菜の甘辛炒め

¥1,320 （税込）

チー ズトッポキ
Tteok-bokki with cheese／芝士辣炒年稚

とろーりチーズと甘辛タレのコンビネ ー ション

¥1,320（税込）
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海鮮トッポキ

※アレルギ ー についてはスタッフにおたずね下さい。 ※写真はイメ ー ジです。 ※表示価格は税込価格です。



お肉料理心贔
骨付き国産牛カルビ 数量
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¥4,070（税込）

チー ズタッカルビ
Cheese dakgalbi／芝士辣炒嗚肉

まろやかなチ ー ズと鶏カルビの旨味のハ ー モニー

¥1,595（税込）

三元豚カルビ
Sangenton pork galbi／芝元猪五花肉

秘伝のたれに漬け込み焼いたジュー シーな一 品

¥1,705（税込）

三元豚厚切サムギョプサル
Samgyeopsal／厚切三元猪柿式三屈肉焙

厚さ12ミリの豚肉にキムチとの相性が抜群に合う 一品

¥1,815（税込）

黒毛和牛 カルビ
Beefgalbi／牛五花肉

定番人気の焼肉メニュ ー

¥1,925（税込）

黒毛和牛プルコギ
Japanese beefbulgogi／和牛銅盆焙肉

牛肉と野菜を炒めた韓国風すきやき

¥1,925（税込）

サンチュ
Sangchu／生菜

お肉料理とこゞ一 緒に

¥330 （税込）

和牛プルコギ

骨付き国産牛カルビ

三元豚厚切
サムギョプサル



お食事足必贔
パエリア風石焼ビビンバ

(2~3人前）
Paella style stone-roasted bibimbap 

海鮮仮凩格石鋸拌仮

¥1,815 （税込）

温玉野菜ビビンバ
Vegetable bibimbap 

疏莱拌仮

¥1,100（税込）

石焼ヒ‘ビンバ
Stone-roasted bibimbap 

石裾拌仮

¥1,210（税込）

冷麺（そば粉を使用しております）
Cold noodles／冷面

¥1,210（税込）

ライス
Rice／米仮

¥220（税込）

ス
゜ーフ

サムゲタン 伝
参鶏湯

Samgyetang／参洞涵

ハーフ ¥1,705 （税込）

噸 ¥3,025 （税込）

スンドゥブ
Sundubu／柿式豆腐堡

¥1,210（税込）

海鮮スンドゥブ
Seafood sundubu／柿式海鮮豆腐俊

¥1,375 （税込）

ユッケジャンス ー プ
Yukgaejang／辣牛肉渦

¥1,210（税込）

パエリア風石焼ビビンバ

スンドゥブ

※アレルギー についてはスタッフにおたずね下さい。 ※写真はイメ ー ジです。
※表示価格は税込価格です。




