
「牛たん焼き」。実は仙台が発祥の地。

当時仙台でも馴染みのなかった舌の部分を、

ある和食職人が試行錯誤の末

考案されたのが、塩で味付けをして焼く「牛たん焼き」です。

牛たんの中でも付け根に近い部分は、

柔らかく脂が乗っているのが特徴です。

まろやかで、口で溶けるような食感をご堪能あれ。

「牛たん焼き」。実は仙台が発祥の地。

当時仙台でも馴染みのなかった舌の部分を、

ある和食職人が試行錯誤の末

考案されたのが、塩で味付けをして焼く「牛たん焼き」です。

牛たんの中でも付け根に近い部分は、

柔らかく脂が乗っているのが特徴です。

まろやかで、口で溶けるような食感をご堪能あれ。



みやぎ御膳みやぎ御膳
無料
麦めし
おかわり

無料
麦めし
おかわり

無料
麦めし
おかわり

無料
麦めし
おかわり

牛たん［塩焼き］／牛カルビ［たれ焼き］／豚肩ロース［甘辛みそ焼き］
小鉢／麦めし／とろろ／テールスープ

肉6切れ

牛たんを特上に変更
肉6切れ

肉9切れ

肉9切れ

1,680円（税込1,848円）

1,895円（税込2,085円）

2,080円（税込2,288円）

薄切り牛たん［塩焼き］／牛カルビ［たれ焼き］
小鉢／麦めし／とろろ／テールスープ

肉6切れ 1,580円（税込1,738円） 2,080円（税込2,288円）

2,295円（税込2,525円）

薄切り牛たんと
　　　牛はらみ焼き御膳
薄切り牛たんと
　　　牛はらみ焼き御膳

薄切り牛たんと
　　　牛カルビ焼き御膳
薄切り牛たんと
　　　牛カルビ焼き御膳

牛たん［塩焼き］／豚肩ロース［甘辛みそ焼き］
小鉢／麦めし／とろろ／テールスープ

肉6切れ 1,380円（税込1,518円） 1,780円（税込1,958円）

薄切り牛たんと
　　　豚肩ロース御膳
薄切り牛たんと
　　　豚肩ロース御膳

薄切り牛たん［塩焼き］／牛はらみ［塩たれ焼き］
小鉢／麦めし／とろろ／テールスープ

肉10切れ

肉10切れ 肉10切れ

肉6切れ 1,530円（税込1,683円）
1,930円（税込2,123円）

男性もご注文いただけます。

無料
麦めし
おかわり

牛たん塩焼き
牛はらみ塩たれ焼き

一口とろろ

麦めし

テールスープ

ミニ牛たんシチュー

ミニサラダ

ずんだもち

おすすめ！おすすめ！おすすめ！おすすめ！

・牛たん［塩焼き］
・牛はらみ［塩たれ焼き］
・ミニ牛たんシチュー
・ミニサラダ
・麦めし・一口とろろ
・テールスープ・ずんだもち

レディース
セット

1,880円（税込2,068円）
2,080円（税込2,288円）
牛たんを特上に変更



和牛焼き［たれ焼き］／小鉢／麦めし／とろろ／テールスープ牛カルビ［たれ焼き］／小鉢／麦めし／とろろ／テールスープ
和牛焼き御膳和牛焼き御膳牛カルビ御膳牛カルビ御膳

牛はらみ［塩たれ焼き］／小鉢／麦めし／とろろ／テールスープ
牛はらみ焼き御膳牛はらみ焼き御膳

豚肩ロース［甘辛みそ焼き］／小鉢／麦めし／とろろ／テールスープ
豚肩ロース御膳豚肩ロース御膳

無料
麦めし
おかわり

無料
麦めし
おかわり

無料
麦めし
おかわり 無料

麦めし
おかわり

肉6切れ 1,200円（税込1,320円） 1,300円（税込1,430円）肉10切れ 肉6切れ 1,380円（税込1,518円） 1,580円（税込1,738円）肉10切れ

肉6切れ 1,480円（税込1,628円） 1,880円（税込2,068円）肉10切れ 肉6切れ 2,180円（税込2,398円） 3,180円（税込3,498円）肉10切れ

フレンチドレッシング 塩チョレギドレッシングまたは

たっぷり野菜！たっぷり野菜！

サラダセットサラダセット

(税込220円)(税込220円)

(税込550円)(税込550円)

200円

サラダセット

麦めし
大盛り・
おかわり

とろろ抜きは50円（税込55円）引きです。

各御膳メニューにお好みで
セットメニューを追加できます。

※アレルゲンについてはスタッフにお尋ねください。

200円200円

無料無料
(税込220円)(税込220円)追加とろろ

500円500円
シチューセットシチューセット

シチューセット



肉6切れ

牛たんを特上に変更
肉6切れ

1,810円（税込1,991円）

2,110円（税込2,321円）

2,310円（税込2,541円）

2,810円（税込3,091円）

肉6切れ

牛たんを特上に変更
肉6切れ

1,860円（税込2,046円）

2,160円（税込2,376円）

2,460円

（税込3,036円）2,760円

（税込2,706円）

薄切り牛たん御膳薄切り牛たん御膳
薄切り牛たん［塩焼き］
小鉢／麦めし／とろろ／テールスープ

牛たん［塩焼き］／牛はらみ［塩たれ焼き］／小鉢
麦めし／とろろ／テールスープ

牛たん［塩焼き］／牛カルビ［たれ焼き］／小鉢
麦めし／とろろ／テールスープ

牛たんと牛はらみ御膳牛たんと牛はらみ御膳 牛たんと牛カルビ御膳牛たんと牛カルビ御膳無料
麦めし
おかわり

無料
麦めし
おかわり

肉6切れ

牛たんを特上に変更
肉6切れ

2,180円（税込2,398円）

2,780円（税込3,058円）

3,180円（税込3,498円）

4,180円（税込4,598円）

牛たん［塩焼き］／小鉢
麦めし／とろろ／テールスープ

特上牛たん［塩焼き］／和牛焼き［たれ焼き］／小鉢
麦めし／とろろ／テールスープ

牛たん御膳牛たん御膳 無料
麦めし
おかわり

無料
麦めし
おかわり

1,680円
肉10切れ

肉7切れ （税込1,848円）
1,980円（税込2,178円）

麦めし 無料大盛り・
おかわり

肉10切れ

肉10切れ

肉10切れ

肉10切れ

肉10切れ

肉10切れ

特上牛たんと和牛焼き御膳特上牛たんと和牛焼き御膳
無料
麦めし
おかわり

2,470円肉6切れ （税込2,717円）
肉10切れ 3,470円（税込3,817円）

Specia�y 



特
上
厚
切
り

牛
た
ん
御
膳

フレンチドレッシング 塩チョレギドレッシングまたは

たっぷり野菜！たっぷり野菜！

サラダセットサラダセット

(税込220円)(税込220円)

(税込550円)(税込550円)

200円

サラダセット

麦めし
大盛り・
おかわり

とろろ抜きは50円（税込55円）引きです。

各御膳メニューにお好みで
セットメニューを追加できます。

※アレルゲンについてはスタッフにお尋ねください。

200円200円

無料無料
(税込220円)(税込220円)追加とろろ

500円500円
シチューセットシチューセット

シチューセット

特上厚切り牛たん［塩焼き］
小鉢
麦飯
とろろ
テールスープ

特上厚切り牛たん［塩焼き］
小鉢
麦飯
とろろ
テールスープ

お
す
す
め
メ
ニ
ュ
ー

(税込3,630円)(税込3,630円)
3,300円3,300円

数量
限定



無料
麦めし
おかわり

焼き料理

お食事メニュー

お子様カレー

麦めしセット
とろろ、テールスープが付きます。

麦めし とろろ テールスープ

豚肩ロースのグリル

カレー／野菜／ゼリー／オレンジジュース
焼肉プレート
焼肉／牛たんつくね／野菜／麦めし／
ふりかけ／ゼリー／オレンジジュース

※写真はイメージです。　※アレルゲンについてはお尋ねください。

※ごはんは麦めしです。

お子様メニュー

オレンジ
ジュース
付き

オレンジ
ジュース
付き

ハーフサイズ

1,280円（税込1,408円） 640円（税込704円）

ハーフサイズ

1,000円（税込1,100円） 500円（税込550円）

牛はらみ焼き
ハーフサイズ

1,180円（税込1,298円） 590円（税込649円）

300円
（税込330円）

300円
（税込330円）

200円
（税込220円）

和牛焼き
ハーフサイズ

1,980円（税込2,178円） 990円（税込1,089円）

450円（税込495円） 980円（税込1,078円）

600円（税込660円）

ハーフサイズ ハーフサイズ

牛たん焼き
1,980円（税込2,178円）

1,290円（税込1,419円）990円（税込1,089円）

2,580円（税込2,838円）
牛たんを特上に変更

牛カルビ焼き牛カルビ焼き



サラダ

様
々
な
牛
た
ん
料
理
と

仙
台
名
物
の
一
品
料
理
を

お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

牛たんソーセージ 茶 豆 炙り笹かまぼこ

牛たんつくね
【たれまたは塩】

茹でたん

牛たんシチュー
レギュラーサイズ

ハーフサイズ 1本

みやぎサラダ

みやぎサラダ

塩チョレギサラダ

【フレンチドレッシング】

【塩チョレギドレッシング】

塩チョレギサラダ

1,280円（税込1,408円）
980円（税込1,078円）

240円（税込264円）

980円（税込1,078円）

680円（税込748円）

580円（税込638円）

580円（税込638円）

400円（税込440円） 480円（税込528円）



ずんだもち
バニラアイス
添え

バニラアイス

ずんだもち

600円（税込660円）

650円（税込715円）

650円（税込715円）

850円（税込935円）

850円（税込935円）

630円（税込693円）

450円（税込495円）

450円（税込495円）

450円（税込495円）

280円（税込308円）

280円（税込308円）

400円（税込440円）

400円（税込440円）

400円（税込440円）

350円（税込385円）

400円（税込440円）

400円（税込440円）

※写真はイメージです。　※アレルゲンについてはお尋ねください。

ジョッキジョッキ

グラスグラス
アサヒスーパードライ
生ビール

芋焼酎

アサヒ熟撰
キリン一番搾り

瓶ビール

アサヒ「ドライゼロ」

ハイボール

ロック・ストレート・水割り・お湯割り

ロック・ストレート・水割り・お湯割り

金 黒
“黒麹”の魅力を最大限に引き出した、「造り」にこだわった芋焼酎です。
鹿児島産のさつまいも「黄金千貫」を全量使用。
とろりとしたコク、透き通る後味を実現しました。

麦焼酎

各各

各各
各各

一番札

うら   がすみ

フルーティーな香りとすっきりとした、きれいな味わいに仕上げました。
その繊細な味わいはどんな料理ともよく合い、
良いひとときのお供にぴったりです。

一合一合

一合一合

一合一合

冷酒・熱燗（大関 銀冠）
甘さと辛さのバランスのとれた旨口

宮城県 浦 霞 純米酒
みちのくの銘酒・浦霞の深みのある純米酒。
ナッツのような芳ばしい香りで、まろやかな口当たりの中に
米の旨味がふくらみ、のどごしすっきり。

いち  の  くら

宮城県 一ノ蔵 特別純米酒
すっきりとした香り、飲み口が冴える爽快な切れ味と
喉ごしが特徴。料理の味を引き立てる飲み応えある
超辛口特別純米酒です。

香り豊かで梅の旨みが凝縮された梅酒です。

グラスグラス

酎ハイ
レモンサワー

ウーロン茶
100％アップルジュース

コーラ
100％オレンジジュース

りんご酢ドリンク
ぶどう＆ベリー酢ドリンク

りんご酢サワー

赤ワイン
白ワイン

梅 酒
ぶどう＆ベリー酢サワー

ウーロンハイ

ノンアルコール

きん   くろ

いち ばん ふだ


